GIDA TEKNOLOJILERi ALANI

Gida analizleri icin gerekli temel fiziksel-kimyasal islemler, ham maddelerde ve islenmis
gidalarda duyusal, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik kalite kontrol analizleri, tGretim sireci
kontrolleri, gida ambalajlari, etiketleri ve kontrolleri,

Sat ve siit Grlinleri, taze meyve sebzeler ve {irlinleri, et ve et lirlinleri, hububat ve hububat
Urdnleri, bitkisel yag, alkolli ve alkolsiz icecekler, gay, 6zel gidalar isleme ile ilgili bilgi,
becerileri kazandirmaya yonelik egitim ve 68retim verilen alandir.

Gida Teknolojisi Egitimi

Gida bilimi ve teknolojisi temel olarak ayni egitim basamaklarini icermektedir. Gida bilimcisi
biyoloji, miihendislik ve fen bilimlerini kullanarak gidalarin nasil Gretildigi ve bozuldugu konularini
incelerken, gida teknikeri benzer bilgileri kullanarak gida sanayisinin karsilastigl sorunlari ¢cézmeye
odaklanir. Bu sorunlar arasinda gidalarin korunmasi, ambalajlanmasi, etiketlenmesi, nakliyesi,
depolanmasi gibi basliklar yer alir.

Tirkiye’de Gida Teknolojisi egitimi cogu Universitede yiksekokul diizeyinde verilmektedir.
Milli Egitim Bakanligi'na bagh meslek liselerinin Agirlama ve Gida Teknolojisi, Besin Endistrisi,
Besin/Gida Kontrol ve Analizleri, Besin/Gida Teknolojisi, Kurum Beslenmesi, Beslenme ve Ev Yonetimi,
Degirmencilik gibi ilgili bolimlerinden mezun olanlar bu 6n lisans programlarina sinavsiz gegis igin
basvurabilmektedir

Gida Teknikeri Ne is Yapar?

Gida Teknolojisi programlarinin amaci “6grencilere, sektoriin talep ve gelismelerine cevap
verecek sekilde gida biliminde bilgili, imalat islemlerinde becerili, teknolojik ilkelere bagl olarak tretim
hattinda ¢alisabilecek, gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilecek, gida laboratuvarlarinda kalite
ve kontrol yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve beceri kazandirmaktir” seklinde ifade edilmektedir.




Gida teknikerleri, gida sanayi ile ilgili kamu (Tarim ve Orman Bakanligi il Kontrol
Laboratuvarlari, Hifzissthha Enstitiisii, Belediyeler, il Saghk Mdudirlikleri vb.) ve &zel sektor
kuruluslarinda (su Urtnleri ile sebze ve meyve Urilnlerinin islendigi ve depolandigi isletmeler, icme,
kullanma, sanayi sularinin, et, sit Grlnleri, sekerli ve unlu gida Grlnlerinin Uretildigi isletmelerin kalite
kontrol merkezlerinde, cevre koruma laboratuvarlari ve ilag isletmelerinde) ara teknik eleman olarak
calisabilmektedir.

Gida Teknolojisi Ogretim Programlan Ogretim siiresi
Beslenme ve Diyetetik

Gida Teknolojisi

Yiyecek icecek isletmeciligi

Organik Tarim isletmeciligi

Gastronomi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Konaklama isletmeciligi

Konaklama ve Turizm isletmeciligi
Seyahat isletmeciligi

Seyahat isletmeciligi ve Turizm Rehberligi
Turizm isletmeciligi ve Otelcilik

Turizm Rehberligi

Turizm ve Otel isletmeciligi

Turizm ve Otelcilik

LISANS

I NNEYNEYE Y EY E Y E Y E Y E Y E Y E Y EYYESEES




Gida Teknolojisi Ogretim Programlan Ogretim siiresi
Aricihk

Ascilik

Bagcilik

Bahcge Tarimi

Bitki Koruma

Biyokimya

Cay Tarimi ve isleme Teknolojisi
Cim Alan Testi ve Yonetimi
Endustriyel Bitkiler Yetistiriciligi
Endistriyel Tavukculuk

Findik Eksperligi

Fidan Yetistiriciligi

Kesme Cicek Yetistiriciligi
Mantarcilik

Organik Tarim

Ormancilik ve Orman Uriinleri
Pazarlama

Peyzaj ve Siis Bitkileri

Seracilik

Sulama Teknolojisi

SUs Bitkileri Yetistiriciligi

St ve Besi Hayvanciligl

Sarap Uretim Teknolojisi

Tarim

Tarim Makineleri

Tarimsal isletmecilik

Tarimsal Uriinler Muhafaza ve Depolama Teknolojisi
Tarla Bitkileri

Tibbi ve Aromatik Bitkiler
Tohumculuk
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